
MANGIARE



                                                   temperatura.  Per la lista degli allergeni  rivolgersi al personale. 



PER INIZIARE

PRIMI

COPERTO         3

TAGLIERE DI SALUMI E FORMAGGI  16

GRAN TAGLIERE ANTIGUA (per 2/3 persone)                                                                                          40

CROSTONI DI POLENTA   14
 

BATTUTA DI CARNE  15

CRUDO E GNOCCO FRITTO    14

PARMIGIANA DI  MELANZANE                                                 14

PASTA PROVOLA E PATATE    15
            

RISOTTO ALLA MILANESE    22
con ossobuco di vitello*   

TONNARELLI CON RAGÙ BIANCO DI CONIGLIO* 16

PAPPARDELLE AI FUNGHI PORCINI*   18

PACCHERI AI TRE POMODORI E STRACCIATELLA 15



LEXINGTON STEAK    22
 

                           

TAGLIATA DI MANZO                                                                       22                                     
PUOI ABBINARLA CON : porcini* / rucola e grana / rosmarino   

TAGLIATA DI POLLO    16
   

COSTATA DI MANZO   24
(circa 500 gr.) 

ENTRANHA      22
 

PICANHA  22

FIORENTINA    38
da 700 gr. circa        

GRIGLIATA MISTA     40
                  

BRACE

COTOLETTA DI VITELLO ALLA MILANESE    24
servita con rucola e pomodorini 

POLLO AL CURRY   18
                                                                  

SALAMELLE A PUNTA DI  COLTELLO     16
con crostone caldo                 

GUANCIA DI VITELLO* BRASATA AL VINO ROSSO   20
servita con polenta 

SECONDI



SALMON SALAD 15

MARINARA SALAD 15

CHICKEN SALAD 15

TONNO SALAD                                                               15

INSALATE

PATATINE FRITTE*  5

PATATE AL FORNO   5

INSALATA MISTA O VERDE  5

VERDURE DI STAGIONE ALLA GRIGLIA  5

CAPONATA DI VERDURE  5

CONTORNI

IL CLASSICO     16
                                    

DEL TORO    16
             

BURGER VEGETARIANO    14
           

BURGER MESSICANO   16
          

CHICKEN BURGER   15
 e insalata                                  

BURGERS SERVITI CON PATATINE FRITTE*


